CAVAL

RESTAURANT & CLUB

PRIMEROS

ENSALADA DE TOMATE VALENCIANO
Burrata, cebolla tierna, y bacalao confitado.

ALERGENOS: Ldacteos, pescado, Sulfitos.

ENSALADA FRESCA CAVAL
Mix de |echugos/ queso de cabra a la p|0nch0/ tomate,

pepino y cebolla tierna.

ALERGENQOS: Sulfitos, lécteos, gluten.

ENSALADILLA CAVAL
Con atun, gombos y aroma de trufa
ALERGENOS: Crustdceos, huevos/ pescado, Suhtifos/

g\ufen.

CARPACCIO DE WAGYU
Yema curada, setas, crema de oliva verde, y espuma de

mostaza y miel.

ALERGENOS: huevos, mostaza.

CARPACCIO DE VENTRESCA

Ventresca ohumodo, All i oli de ove”onos, pasta de

CI\/EHOI’TOS.

ALERGENOS: Frutos secos, huevo, pescado.

AGUACHILE DE ATUN
Atan fresco con oguochi\e tipico de la regiéon de Sinaloa
(Méjico), Crujientes de maiz y frutos rojos.

ALERGENQOS: pescado.

CEVICHE DE VIEIRA'Y GAMBA
Leche de tigre de fruta de la pasion.
ALERGENOS: Crustdaceos, lacteos, moluscos, gluten.

JAMON IBERICO AL CORTE
ALERGENOS: Gluten.

CROQUETA SIN GLUTEN (3 UNIDADES)
Gamba al 0ji||o con salsa de vino blanco.

ALERGENQOS: Huevo, lactosa, crustdceos.

BUNUELO DE BACALAO
ASOdi”O de verduros Yy ge\ c|e manzana verde

ALERGENQOS: Pescado, gluten, huevos, sulfitos.

BERENJENA ASADA

Praline de pistacho y miel, queso de cabra a la parrilla,
y galleta de albahaca.

ALERGENOS: frutos secos, lactosa.

PULPO A LA BRASA
Crema de cocido con mojo verde y crujientes.

ALERGENOS: Moluscos.

TOSTADA CRUJIENTE CON BIRRIA
Guiso de carrillera de ternera, Aguacate, cebolla

encurtida, salsa verde mexicana y jugo de birria.

ALERGENOS: Gluten, sulfitos.

“En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente los pescados de consumo crudo se congelan

a -20°C durante 24 horas y los cocinados se calientan a 60°C en el nucleo”.



CAVAL

RESTAURANT & CLUB

ARROCES

ARROZ DEL SENORET
ALERGENOS: Moluscos, crustéceos y pescado

ARROZ DE VERDURA
Pimiento, berenjeno, co|obocin, brécoli y setas

ALERGENOS: sin ALERGENOS

FIDEUA DE SECRETO
Alcachofas, habas y lascas de jamon ibérico.

ALERGENOS: Gluten

SEGUNDOS

CHULETAS DE CORDERO

Patata Baby arrugada, salsa tartara y pimiento italiano a

la plancha.

ALERGENOS: sulfitos, gluten.

SECRETO A BAJA TEMPERATURA
Glaseado con salsa barbacoa caval, y patatas Baby a la

plancha.

ALERGENOS: sulfitos.

SOLOMILLO DE TERNERA
Patatas Baby, verduras a la plancha y salsa de vino tinto.

ALERGENQOS: sulfitos, gluten, lactosa.

ENTRECOT A LA BRASA
Patatas, setas a la p\cmcho y salsa de setas.

ALERGENQOS: Lécteos, gluten.

CHULETON DE VACA VIEJA

(1 kg) Acompafiado con verduras y patatas a la plancha,

chimichurri y salsa de vino tinto.

ALERGENOS: sulfitos, gluten, lacteos.

ATUN A LA BRASA
Con espencat y coca de dacsa.

ALERGENQOS : gluten, pescado.

BACALAO
Cebolla dulce asada, tomate cherr\/ confitado y crujiente.

ALERGENQOS: Pescado, gluten.

RODABALLO A LA PARRILLA
Glaseado con arrope y verduras a la plancha con
mantequilla de Salvia.

ALERGENOS: pescado, lacteos.

“En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente los pescados de consumo crudo se congelan

a -20°C durante 24 horas y los cocinados se calientan a 60°C en el nucleo".



