
ENSALADA DE TOMATE VALENCIANO  19€
Burrata, cebolla tierna, y bacalao confitado.
ALERGENOS: Lácteos, pescado, Sulfitos.

CARPACCIO DE WAGYU   21€
Yema curada, setas, crema de oliva verde, y espuma de 
mostaza y miel. 
ALERGENOS: huevos, mostaza.

CARPACCIO DE VENTRESCA   20€
Ventresca ahumada, All i oli de avellanas, pasta de 
avellanas.
ALERGENOS: Frutos secos, huevo, pescado.

AGUACHILE DE ATÚN  22€
Atún fresco con aguachile típico de la región de Sinaloa 
(Méjico), Crujientes de maíz y frutos rojos.
ALERGENOS: pescado.

CEVICHE DE VIEIRA Y GAMBA  23€
Leche de tigre de fruta de la pasión. 
ALERGENOS: Crustáceos, lácteos, moluscos, gluten.

JAMÓN IBÉRICO AL CORTE  26€
ALERGENOS: Gluten.

CROQUETA SIN GLUTEN (3 UNIDADES) 16€
Gamba al ajillo con salsa de vino blanco. 
ALERGENOS: Huevo, lactosa, crustáceos.

BUÑUELO DE BACALAO       18€
Asadillo de verduras y gel de manzana verde
ALERGENOS: Pescado, gluten, huevos, sulfitos. 

BERENJENA ASADA   15€
Praline de pistacho y miel, queso de cabra a la parrilla, 
y galleta de albahaca. 
ALERGENOS: frutos secos, lactosa.

PULPO A LA BRASA   23€
Crema de cocido con mojo verde y crujientes. 
ALERGENOS: Moluscos.

TOSTADA CRUJIENTE CON BIRRIA  19€
Guiso de carrillera de ternera, Aguacate, cebolla 
encurtida, salsa verde mexicana y jugo de birria.
ALERGENOS: Gluten, sulfitos.

ENSALADILLA CAVAL    17€
Con atún, gambas y aroma de trufa 
ALERGENOS: Crustáceos, huevos, pescado, Sulfitos, 
gluten. 

ENSALADA FRESCA CAVAL    16€
Mix de lechugas, queso de cabra a la plancha, tomate, 
pepino y cebolla tierna. 
ALERGENOS: Sulfitos, lácteos, gluten. 

“En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente los pescados de consumo crudo se congelan 
a -20°C durante 24 horas y los cocinados se calientan a 60°C en el núcleo".

FRÍOS

CALIENTES

ENSALADAS

PRIMEROS

SALADS

COLD

HOT

VALENCIAN TOMATO SALAD   19€
Burrata, spring onion, and confit cod.
ALLERGENS: Dairy, fish, sulphites.

WAGYU CARPACCIO    21€
Cured yolk, mushrooms, green olive cream, and mustard 
and honey foam.
ALLERGENS: eggs, mustard.

CARPACCIO OF BELLY  20€
Smoked tuna belly, hazelnut all i oli and hazelnut cream.
ALLERGENS: Nuts, eggs, fish.

TUNA AGUACHILE   22€
Fresh tuna with aguachile, typical of the Sinaloa region 
(Mexico), crispy corn and red berries.
ALLERGENS: fish.

SCALLOP AND SHRIMP CEVICHE 23€
Passion fruit tiger milk.
ALLERGENS: Crustaceans, dairy, mollusks, gluten.

SLICED IBERIAN HAM  26€
ALLERGENS: Gluten.

GLUTEN-FREE CROQUETTE (3 UNITS) 16€
Garlic shrimp with white wine sauce.
ALLERGENS: Egg, lactose, crustaceans.

COD FRITTER        18€
Roasted vegetables and green apple gel.
ALLERGENS: Fish, gluten, eggs, sulphites.

ROASTED EGGPLANT  15€
Honey pistachio praline, grilled goat cheese, and basil 
cookie.
ALLERGENS: nuts, lactose.

GRILLED OCTOPUS   23€
Cream of stew with green mojo sauce and crispy ingredients.
ALLERGENS: Mollusks.

CRUNCHY TOAST WITH BIRRIA  19€
Beef cheek stew, avocado, pickled onion, Mexican green 
sauce and birria juice.
ALLERGENS: Gluten, sulfites.

CAVAL SALAD     17€
With tuna, shrimp and a hint of truffle.
ALLERGENS: Crustaceans, eggs, fish, sulphites, gluten.

FRESH CAVAL SALAD    16€
Fresh salad with a mix of lettuces,grilled goat cheese, 
tomato,cucumber and spring onion. 
ALLERGENS: Sulfites, dairy, gluten.

STARTERS

In compliance with health regulations, raw fish products are frozen at -20°C for 24 hours, and cooked 
products are heated to 60°C at the core.

SALATE

KALT

HEISS

VALENCIANISCHER TOMATENSALAT  19€
Burrata, Frühlingszwiebeln und Kabeljau-Confit.
ALLERGENE: Milchprodukte, Fisch, Sulfite.

WAGYU-CARPACCIO   21€
Gepökeltes Eigelb, Pilze, grüne Olivencreme und Senf-
Honig-Schaum.
ALLERGENE: Eier, Senf.

BAUCHCARPACCIO    20€
Geräucherter Thunfischbauch, Haselnuss-Alli-Oli und
Haselnusscreme.
ALLERGENE: Nüsse, Eier, Fisch.

THUNFISCH-AGUACHILE  22€
Frischer Thunfisch mit Aguachile, typisch für die Region 
Sinaloa (Mexiko), knusprigem Mais und roten Beeren.
ALLERGENE: Fisch.

CEVICHE AUS JAKOBSMUSCHEL 23€
UND GARNELEN  
Passionsfrucht-Tigermilch.
ALLERGENE: Krustentiere, Milchprodukte, Weichtiere, Gluten.

IBERISCHER SCHINKEN IN SCHEIBEN 26€
ALLERGENE: Gluten.

GLUTENFREIE KROKETTEN (3 EINHEITEN)  16€
Knoblauchgarnelen mit Weißweinsauce.
ALLERGENE: Ei, Laktose, Krebstiere.

KABELJAU-KRAPFEN       18€
Geröstetes Gemüse und grünes Apfelgel.
ALLERGENE: Fisch, Gluten, Eier, Sulfite.

GERÖSTETE AUBERGINEN  15€
Pistazien-Honig-Praline, gegrillter Ziegenkäse und 
Basilikum-Keks.
ALLERGENE: Nüsse, Laktose.

GEGRILLTER OKTOPUS  23€
Cremiger Eintopf mit grüner Mojo-Sauce und knusprigen Zutaten.
ALLERGENE: Weichtiere.

KNUSPRIGER TOAST MIT BIRRHIA  19€
Rinderbackeneintopf, Avocado, eingelegte Zwiebeln, 
mexikanische grüne Soße und Birria-Saft.
ALLERGENE: Gluten, Sulfite.

CAVAL SALAT     17€
Mit Thunfisch, Garnelen und einer Spur Trüffel.
ALLERGENE: Krebstiere, Eier, Fisch, Sulfite, Gluten.

FRISCHER CAVAL-SALAT    16€
Frischer Salat mit einer Mischung aus Kopfsalat, gegrilltem 
Ziegenkäse, Tomaten, Gurken und Frühlingszwiebeln.
ALLERGENE: Sulfite, Milchprodukte, Gluten.

VORSPEISEN

Gemäß den Gesundheitsvorschriften werden rohe Fischprodukte bei -20°C für 24 Stunden eingefro-
ren und gekochte Produkte auf 60°C erhitzt.

SALADE DE TOMATES VALENCIENNES  19€
Burrata, oignon nouveau et cabillaud confit.
ALLERGÈNES : Produits laitiers, poissons, sulfites.

CARPACCIO DE WAGYU   21€
Jaune d'oeuf séché, champignons, crème d'olives vertes 
et mousse de moutarde et miel.
ALLERGÈNES : œufs, moutarde.

CARPACCIO DE VENTRESCA   20€
Ventrèche de thon fumé, huile d'olive aux noisettes et 
crème de noisettes.
ALLERGÈNES : Fruits à coque, œufs, poisson.

THON AGUACHILE   22€
Thon frais avec aguachile, typique de la région de 
Sinaloa (Mexique), maïs croquant et fruits rouges.
ALLERGÈNES : poisson.

CEVICHE DE PÉTONCLES ET CREVETTES 23€
Lait de tigre aux fruits de la passion.
ALLERGÈNES: Crustacés, produits laitiers, mollusques, gluten.

JAMBON IBÉRIQUE TRANCHÉ  26€
ALLERGÈNES : Gluten.

CROQUETTE SANS GLUTEN (3 UNITÉS) 16€
Crevettes à l'ail avec sauce au vin blanc.
ALLERGÈNES : Oeuf, lactose, crustacés.

BEIGNETS DE MORUE       18€
Légumes rôtis et gel de pomme verte
ALLERGÈNES : Poisson, gluten, œufs, sulfites.

AUBERGINES RÔTIES  15€
Praliné pistache et miel, fromage de chèvre grillé et 
biscuit au basilic.
ALLERGÈNES : fruits à coque, lactose.

POULPE GRILLÉ   23€
Ragoût crémeux avec sauce mojo verte et ingrédients croustillants.
ALLERGÈNES : Mollusques.

TOAST CROUSTILLANT AVEC BIRRIA  19€
Ragoût de joue de bœuf, avocat, oignon mariné, sauce 
verte mexicaine et jus de birria.
ALLERGÈNES : Gluten, sulfites.

SALADE CAVAL     17€
Au thon, aux crevettes et une pointe de truffe.
ALLERGÈNES : Crustacés, œufs, poisson, sulfites, gluten. 

SALADE FRAÎCHE CAVAL    16€
Mélange de laitue, fromage de chèvre grillé, tomate, 
concombre et oignon de printemps.
ALLERGÈNES : Sulfites, produits laitiers, gluten.

FROID

CHAUD

SALADES

ENTRÉES

« Conformément aux réglementations sanitaires en vigueur, les poissons destinés à la consommation 
crue sont congelés à -20°C pendant 24 heures et les poissons cuits sont chauffés à 60°C à cœur. »



RESTAURANT & CLUB

ARROZ DEL SEÑORET   21€
ALERGENOS: Moluscos, crustáceos y pescado

ARROZ DE VERDURA   19€
Pimiento, berenjena, calabacín, brócoli y setas
ALERGENOS: sin ALERGENOS

FIDEUÁ DE SECRETO   22€
Alcachofas, habas y lascas de jamón ibérico. 
ALERGENOS: Gluten

“En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente los pescados de consumo crudo se congelan 
a -20°C durante 24 horas y los cocinados se calientan a 60°C en el núcleo".

CHULETAS DE CORDERO    26€
Patata Baby arrugada, salsa tártara y pimiento italiano a 
la plancha. 
ALERGENOS: sulfitos, gluten.

ENTRECOT A LA BRASA   26€
Patatas, setas a la plancha y salsa de setas.
ALERGENOS: Lácteos, gluten.

CHULETÓN DE VACA VIEJA   69€
(1 kg) Acompañado con verduras y patatas a la plancha, 
chimichurri y salsa de vino tinto.
ALERGENOS:  sulfitos, gluten, lácteos. 

ATÚN A LA BRASA    25€
Con espencat y coca de dacsa. 
ALERGENOS : gluten, pescado. 

BACALAO    28€
Cebolla dulce asada, tomate cherry confitado y crujiente. 
ALERGENOS: Pescado, gluten.

RODABALLO A LA PARRILLA  27€
Glaseado con arrope y verduras a la plancha con 
mantequilla de Salvia. 
ALERGENOS: pescado, lácteos.

SOLOMILLO DE TERNERA    28€
Patatas Baby, verduras a la plancha y salsa de vino tinto.
ALERGENOS: sulfitos, gluten, lactosa. 

SECRETO A BAJA TEMPERATURA 24€
Glaseado con salsa barbacoa caval, y patatas Baby a la 
plancha. 
ALERGENOS: sulfitos.

SEGUNDOS

ARROCES

SEÑORET RICE                  21€
ALLERGENS: Mollusks, crustaceans and fish.

VEGETABLE RICE                 19€
Pepper, eggplant, zucchini, broccoli and mushrooms.
ALLERGENS: no ALLERGENS

SECRET FIDEUÁ                  22€
Artichokes, broad beans and slices of Iberian ham.
ALLERGENS: Gluten.

RICES

LAMB CHOPS                     26€
Baby wrinkled potatoes, tartar sauce and grilled Italian 
pepper.
ALLERGENS: sulphites, gluten.

GRILLED ENTRECOTE                  26€
Potatoes, grilled mushrooms and mushroom sauce.
ALLERGENS: Dairy, gluten.

OLD COW STEAK                  69€
(1 kg) Accompanied with vegetables and grilled potatoes, 
chimichurri and red wine sauce.
ALLERGENS: sulphites, gluten, dairy.

GRILLED TUNA                   25€
With espencat and coca de dacsa.
ALLERGENS: gluten, fish.

COD                      28€
Roasted sweet onion, confit cherry tomatoes.
ALLERGENS: Fish, gluten.

GRILLED TURBOT                 27€   
Glazed with syrup and grilled vegetables with sage butter.
ALLERGENS: fish, dairy.

BEEF SIRLOIN                    28€
Baby potatoes, grilled vegetables and red wine sauce.
ALLERGENS: sulphites, gluten, lactose.

LOW TEMPERATURE SECRET                  24€
Glazed with caval barbecue sauce, and grilled baby 
potatoes.
ALLERGENS: sulphites.

MAIN COURSES

In compliance with health regulations, raw fish products are frozen at -20°C for 24 hours, and cooked 
products are heated to 60°C at the core.

REIS VOM HERRN                 21€
ALLERGENE: Weichtiere, Krebstiere und Fische.

GEMÜSEREIS                    19€
Paprika, Auberginen, Zucchini, Brokkoli und Champignons.
ALLERGENE: KEINE ALLERGENE

FIDEUÁ IM GEHEIMNIS                    22€
Artischocken, Saubohnen und Scheiben vom iberischen 
Schinken.
ALLERGENE: Gluten.

REIS

LAMMKOTELETTS                  26€
Kleine Runzelkartoffeln, Remoulade und gegrillte italienische 
Paprika.
ALLERGENE: Sulfite, Gluten.

GEGRILLTES ENTRECOTE                  26€
Kartoffeln, gegrillte Champignons und Pilzsauce.
ALLERGENE: Milchprodukte, Gluten.

ALTES KUHSTEAK                   69€
(1 kg) Dazu gegrilltes Gemüse und Kartoffeln, Chimichurri 
und Rotweinsauce.
ALLERGENE: Sulfite, Gluten, Milchprodukte. 

GEGRILLTER THUNFISCH                   25€
Mit Espencat und Coca von Dacsa
ALLERGENE: Gluten, Fisch.

KABELJAU                   28€
Geröstete süße Zwiebeln, kandierte und knackige 
Kirschtomaten.
ALLERGENE: Fisch, Gluten.

GEGRILLTER STEINBUTT                   27€
Mit Sirup glasiertes gegrilltes Gemüse mit Salbeibutter.
ALLERGENE: Fisch, Milchprodukte.

RINDSLEDERMISCHUNG                   28€
Babykartoffeln, gegrilltes Gemüse und Rotweinsauce.
ALLERGENE: Sulfite, Gluten, Laktose.

GEHEIMNIS NIEDRIGER TEMPERATUREN 24€
Glasiert mit Caval-Barbecue-Sauce und gegrillten 
Babykartoffeln.
ALLERGENE: Sulfite.

HAUPTGERICHTE

Gemäß den Gesundheitsvorschriften werden rohe Fischprodukte bei -20°C für 24 Stunden eingefro-
ren und gekochte Produkte auf 60°C erhitzt.

RIZ DU SEÑORET    21€
ALLERGÈNES : Mollusques, crustacés et poissons.

RIZ AUX LÉGUMES    19€
Poivrons, aubergines, courgettes, brocolis et champignons
ALLERGÈNES : SANS ALLERGÈNES

FIDEUÁ EN SECRET    22€
Artichauts, fèves et tranches de jambon ibérique.
ALLERGÈNES : Gluten.

CÔTELETTES D'AGNEAU    26€
Pommes de terre grelots ridées, sauce tartare et poivron 
italien grillé.
ALLERGÈNES : sulfites, gluten.

ENTRECÔTE GRILLÉE   26€
Pommes de terre, champignons grillés et sauce aux 
champignons.
ALLERGÈNES : Produits laitiers, gluten.

T-BONE DE VIEUX BOEUF   69€
(1 kg) Accompagné de légumes grillés et de pommes de 
terre, de sauce chimichurri et de vin rouge.
ALLERGÈNES : sulfites, gluten, produits laitiers.

THON GRILLÉ    25€
Avec de l'espencat et de la coca de Dacsa.
ALLERGÈNES : gluten, poisson.

MORUE    28€
Oignon doux rôti, tomate cerise confite croustillante.
ALLERGÈNES : Poisson, gluten.

TURBOT GRILLÉ   27€
Sirop glacé aux légumes grillés au beurre de sauge.
ALLERGÈNES : poisson, produits laitiers.

SURLONGE DE BOEUF    28€
Pommes de terre grenaille, légumes grillés et sauce au vin 
rouge.
ALLERGÈNES : sulfites, gluten, lactose. 

SECRET DE LA BASSE TEMPÉRATURE 24€
Glacé avec sauce barbecue caval et pommes de terre 
grelots grillées.
ALLERGÈNES : sulfites.

PLATS PRINCIPAUX

RIZ

« Conformément aux réglementations sanitaires en vigueur, les poissons destinés à la consommation 
crue sont congelés à -20°C pendant 24 heures et les poissons cuits sont chauffés à 60°C à cœur. »

CAVAS Y
CHAMPAGNE

CINZANO PROSECCO SPRIT

Copa €3,50 | Botella €17


